
Gastronomische Familientradition
Traditionell und international: trinken, essen und mehr im Hotel-Restaurant zur Heide 

Eine familiäre und sehr persönliche 
Atmosphäre erwartet den Gast im 
Hotel-Restaurant zur Heide an 
der Raafstraße 76-80 in Aachen-

Lichtenbusch. Karl-Heinz Laschet be-
treibt mit seinen beiden Söhnen Yannik 
und Cedrik das Haus bereits in der dritten 
Generation und kann auf eine über acht-
zigjährige Familientradition zurück bli-
cken.

Im Restaurant mit rund 80 Sitzplätzen 
finden die Gäste auf der Speisekarte in-
ternationale Gerichte sowie Spezialitä-
ten der schweizer und französischen Kü-
che bei durchgehend geöffneter Gastro-
nomie von 11 bis 22 Uhr. Das klassische, 
am Tisch zubereitete Château Briand ge-
hört ebenso zum kulinarischen Angebot 
wie wechselnde Themenbuffets. Im Rah-
men der Aktionswochen im Hotel-Res-
taurant zur Heide werden so beispiels-
weise im Juli asiatische und im August 
spanische Köstlichkeiten angeboten. Bei 
schönem Wetter kann der große Biergar-
ten genutzt werden, der aktuell um eine 
Cocktail-Bar erweitert wurde. In naher 
Zukunft wird der Spielplatz im Außenbe-
reich erneuert und ausgebaut, so dass 
auch bei den kleinen Gästen keine Lan-
geweile aufkommt.

Für Veranstaltungen aller Art wie Ge-
burtstage, Firmenfeiern oder Tagungen 
stehen gleich zwei Räume im Hotel-Res-
taurant zur Heide zur Verfügung. Hier 
finden 80 bis 100 Personen Platz. Die 
Events können auch mit einer Übernach-
tung im Haus verbunden werden. Das 
Hotel verfügt über 30 Zimmer mit insge-
samt 65 Betten und bietet somit auch 
kleineren Gruppen genügend Kapazität.

Traditionell und der Stadt Aachen ver-
bunden, präsentiert sich das Hotel-Res-
taurant zur Heide jedoch auch sehr inter-
national. Die Brüder Yannik und Cedrik 
Laschet bilden die vierte Generation des 
Familienunternehmens und haben ihre 

Ausbildungen zum Koch und Hotelfach-
mann zum Teil im Ausland und in renom-
mierten Häusern der Hotelketten Dorint 
und Hyatt absolviert. Gemeinsam gin-
gen sie im vergangenen Jahr nach Aust-
ralien und bringen nun die gesammelten 
Erfahrungen in das Aachener Traditions-
haus ein.  (cc)

Hotel-Restaurant             
zur Heide
Raafstraße 76-80, 52076 Aachen 
Tel.: (0 24 08) 20856
www.hotel-zur-heide-aachen.de

Karl-Heinz Laschet und seine Söhne Yannik und Cedrik  bieten im Hotel-Restaurant 
zur Heide kulinarische Spezialitäten in familärer Atmosphäre.  Fotos: red

Bei schönem Wetter können sich die 
Gäste auf leckere Cocktails an der 
neuen Bar freuen. 

Ein Haus mit „Wohlfühl-Ambiente“
Im Hotel-Restaurant „Zum Nachtwächter“ sind nicht nur Dürener gut aufgehoben

Wenn Norbert Heinen aus Düren 
über sein Hotel „Zum Nacht-
wächter“ an der Kölner Land-
straße in Düren spricht, dann 

strahlt der 52jährige. Das Hotel mit dem äu-
ßerst beliebten Restaurant ist ein echter Fa-
milienbetrieb, Norbert Heinen hat vor rund 
30 Jahren angefangen, hier zu arbeiten. 

Heinens Eltern haben klein angefangen. 1952 
ist zunächst ein Restaurant entstanden, 15 
Jahre später ein kleines Hotel mit drei Zim-
mern. 1968 bauten Norbert Heinens Eltern 
zwei weitere Etagen der „Nachtwächter“ in 
Düren hatte jetzt schon 17 Zimmer. Wieder 
zwei Jahre später kamen elf Hotelzimmer 
hinzu, außerdem eine größere Küche. Nor-
bert Heinen: „Vor elf Jahren haben wir dann 
unser Haus komplett renoviert. Und gleich 
auch dafür gesorgt, dass für unsere Hotelgäs-
te genügend Parkplätze zur Verfügung ste-
hen.“ 

Und die Hotelzimmer in Dürens Traditions-
Hotel können sich wirklich sehen lassen: Egal, 
ob Einzel- oder Doppelzimmer, die Räume 
sind hell und gemütlich eingerichtet, genau 
wie die Bäder, die durch Sauberkeit und mo-
derne Ausstattung bestechen. Radio und 
Fernsehen sind im „Nachtwächter“ ebenso 
selbstverständlich wie die Ausstattung mit 
W-Lan, damit Geschäftsreisende auch einen 
Internetzugang nutzen können. 

Die Küche im „Nachtwächter“ ist gut 
bürgerlich, das Restaurant sehr gemüt-
lich eingerichtet. Auf der reichhaltigen 
Speisekarte finden sich regionale 
Schmankerl wie Bauernsülze mit Re-
mouladensoße oder Heringstöpfchen 
mit knusprigen Bratkartoffeln, aber 
auch Scampi-Spieße, ein gutes Rump-
steak und ein feines Rinderfilet. Klar, 
dass Norbert Heinen auch auf saisonale 
Gerichte großen Wert legt: „Je nach 
Jahreszeit gibt es bei uns Spargelge-
richte, Muscheln, Matjes, ausgefallene 

Pilzspezialitäten oder Wildspezialitä-
ten.“, so der Hotel-Chef. Na ja, und dann 
verfügt der „Nachtwächter“ auch noch 
über zwei Kegelbahnen, die zu festen, 
wöchentlichen Terminen, Geburtstags-
festen oder Weihnachtskegeln gerne 
vermietet werden. 

Eins ist klar: Norbert Heinen und seine 
Mitarbeiter möchten, dass sich Ihre 
Gäste rundum wohl fühlen – ganz egal, 
ob sie beruflich in Düren zu tun haben, 
oder die Region touristisch erkunden 
wollen. Düren hat jede Menge zu bie-
ten, aber auch der Nationalpark Eifel 
mit den Städten Heimbach und Nideg-
gen sind nicht weit.  (kin)

Hotel-Restaurant        
Zum Nachtwächter
Kölner Landstraße 12, 52351 Dü-
ren; Tel.: (0 2421) 75081
www.zumnachtwaechter.de

Ob Geschäftsleute oder Touristen: Im Restaurant-Hotel „Zum Nachtwächter“ 
können sich alle Gäste wohl fühlen und gut bürgerlich und gemütlich speisen.  
Dafür sorgt Nobert Heinen mit seinem Team. Foto: Kinkel

Feine regionale Küche
mit frischen Zutaten aus

eigener Landwirtschaft und Jagd.

 Jetzt zum Sommer:
 Morcheln, Pfifferlinge, EIFEL-Lamm

12.00 – 22.00 Uhr durchgehend 
warme und kalte Küche

Montags Ruhetag, außer an Feiertagen

Dorothee Birken & Team
freuen sich über Ihren Besuch.

Mulartshütter Str. 20
Stolb.-Venwegen
Tel.  0  2 4  0 8 -  5 3  38www.restaurant-birkenhof.de

Dienstag Schnitzeltag
spezielle Schnitzelkarte,   jeweils 9,50 €

Mittwoch Rumpsteaktag
versch. Variationen,   jeweils 11,50 €

Donnerstag Geflügeltag
spezielle Angebote,   jeweils 9,50 €

Zusätzlich zu unserer Speisekarte bieten wir folgende Thementage:
Freitag Fischtag
von 12-18 Uhr versch. Gerichte,   jeweils 11,- €
Verwöhnbuffet ab 18 Uhr, 15,50 €

Samstag Filettag
Tornedos v. Rind m. div. Soßen,   jeweils 14,- €

Sonntag Frühstücksbuffet
9-13 Uhr 10,- €, ab 12 Uhr à la carte
18 Uhr Pfännchengerichte13,- €

An allen Tagen alle Gerichte
inkl. Beilage und Salat!
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41849 Wassenberg-Effeld . Kreuzstraße 4
Telefon: +49 (0) 2432 - 20938 . www.Restaurant-Ohlenforst.de

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag von 11:30 bis 14:00
und von 17:00 bis 22:00 Uhr
Montags Ruhetag außer an
Feiertagen.
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www.haus-dohmen.de 

Telefon: 
02452 / 62530 

Hülhovener Str. 92 
52525 Heinsberg - 

Eschweilerw.hah
Frische Pfifferlinge 
& leichte Sommergerichte 
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Dorfstraße 9 . 41849 Wassenberg . Telefon: (02432) 20981 . www.landhaus-effeld.de

„Bei Freunden -
Essen erleben“

Wir servieren Ihnen leichte Sommergerichte auf unserer Terrasse.
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 NEUERÖFFNUNG

 Reservierungen unter:

 Täglich ab 18 Uhr!
 (bei schönem Wetter) in unserem schönen Biergarten

 von unserem Barkeeper Cedrik

 •  internationalen
 Cocktail s

 •  exotischen
 Fruchtcocktails

 •  feurige
 Drings

Restaurant-Hotel

Unser gut bürgerliches Restaurant ist für Sie
von Montag- bis Samstagabend geöffnet.

Küche: Montag – Samstag von 18 – 21.30 Uhr
Sonntag Ruhetag!

Bernd Heinen · Düren · Kölner Landstraße 12

Telefon 0 24 21 / 7 50 81

Das traditionsreiche Gasthaus

 Jülicher Str. 97-103 · Aachen
 Reservierung unter:  02 41 - 4 45 21 76
 Öffnungszeiten: Mo. – So. 11 – 22.30 Uhr, www.restaurant-parapluie.de

 Restaurant im Ludwig Forum

 •  Die Pfifferlinge sind da!

 •  Im Juli einen schönen 
 Grillabend auf der Terrasse.

 •  Candle-Light-Dinner

 •  Kochkurse

KULTUR und GASTRONOMIE Anzeigensonderveröffentlichung

stellen sich vor
Gastronomen aus der Region


