
 

Pro Tisch ist die Auswahl eines Menüs zu treffen - Hauptgänge werden vor Ort ausgewählt. - alle Menüs inklusive Amuse-Bouches.  

Menükarte gilt vom 01.10.26 bis zum 01.04.27  

Menü 1 

Waldpilzcrème Suppe 
mit Cognacrahm V 

oder 

Französische Zwiebelsuppe 
mit Käse gratiniert V 

*** 

Putenbrust Royal 
Sauce Hollandaise · Preiselbeeren 

Camembert · Gemüse · Kroketten  

oder 

Schweineschnitzel 
Pfefferrahmsauce · Salat · Pommes frites  

oder 

Rheinischer Sauerbraten 
Rotkohl · Serviettenknödeln 

oder 

Anti-Pasti Pfanne  
Feta · Rosmarinkartoffeln V 

*** 

Süßer Serviettenknödel 
Bio-Vanilleeis  

43,90 € pro Person 

 

 

Menü 2 

Rote Bete Carpaccio 
Limetten-Vinaigrette · Ziegenkäse 

Salat · Walnüsse V 

oder 

Hausgebeizter Lachs 
Schmand · Rösti · Salat 

*** 

Argentinisches Rumpsteak 
Pfefferrahmsauce 

Zwiebel-Champignons · Pommes frites 

oder 

Schweinefilet Monschau 
Monschauer Senfsauce 

Speckbohnen · Kroketten 

oder 

Edelfischpfanne 
Lachs · Zander · Gamba 

Spinat · Kartoffeln 

mit Apfel-Calvados gratiniert 

oder 

Hokkaido  
gefüllt mit Kürbis-Ravioli · Gruyère V 

*** 

Crème-brûlée 
von der Tonkabohne 

63,90 € pro Person 

Menü 3 

Rinder-Carpaccio 
Basilikum-Pesto · Salat · Parmesan 

oder 

Gamba & Jakobsmuschel 
Knoblauchsauce · Chorizo 

*** 

Sorbet 
mit Sekt 

*** 

Rinderfilet 
Portweinjus · Gemüse · Gratin 

oder 

Lachs 
Krabben-Bisque · grüner Spargel · Reis  

oder 

Lammrücken 
Kräuterkruste · Speckbohnen · Gratin 

oder 

Pilz-Risotto 
Café-de-Paris-Sauce 

grüner Spargel · Tomaten V 

*** 

Dessertvariation 
Crème brûlée · süßer Serviettenknödel ·  

winterliches Eis 

73,90 € pro Person 


