
 

Pro Tisch ist die Auswahl eines Menüs zu treffen - Hauptgänge werden vor Ort ausgewählt. - alle Menüs inklusive Amuse-Bouches. Karte gilt bis zum 01.09.26  

Menü 1 

Kartoffelsuppe 
geröstetem Serrano-Schinken  

oder 

Bärlauchcrèmesuppe V 
*** 

Putenbrust Royal 
Sauce Hollandaise - Preiselbeeren 

Camembert - Gemüse - Kroketten  

oder 

Schweineschnitzel 
Pfeffer oder Pikanter Rahmsauce 

Salat - Pommes-frites  

oder 

Seelachs Kräuterkruste 
Weißweinsauce - Gemüse - Salzkartoffeln 

oder 

Anti-Pasti Pfanne  
Feta - Rosmarinkartoffeln V 

*** 

Süßer Serviettenknödel 
mit Vanilleeis und Erdbeeren  

39,90 € / Pers. 

 

Menü 2 

Kalte Okroschka-Suppe 
Metzgers-Fleischwurst - Buttermilch 

Gurken - Schalotten - Kartoffeln 

oder 

Rote Bete Carpaccio 
Limetten-Vinaigrette - Ziegenkäse 

Salat - Pinienkerne V 

*** 

Argentinisches Rumpsteak 
Pfefferrahmsauce 

Zwiebel-Champignons - Pommes-frites 

oder 

Schweinefilet Monschau 
Monschauer-Senfsauce - Speckbohnen - Kroketten 

oder 

Edelfischpfanne 
Lachs - Zander - Thunfisch - Gamba 

Spinat - Kartoffeln 

Apfel-Calvados gratiniert 

oder 

Tagliatelle 
aus eigener Herstellung V 

Cherrytomaten - Rucola - Parmesan - Pinienkerne 

*** 

Crème-brûlée 
von der Tonkabohne 

59,90 € / Pers. 

Menü 3 

Rinder-Carpaccio 
Basilikum-Pesto - Salat - Parmesan 

oder 

5 Gambas 
Kräuterkruste - Knoblauch-Olivenöl - Bruschetta  

*** 

Sorbet 
mit Sekt 

*** 

Rinderfilet 
Portweinjus - Gemüse - Kroketten 

oder 

Lachsfilet BBQ-Style 
Café-de-Paris-Sauce - grünem Spargel 

Rosmarinkartoffeln  

oder 

Lammhaxe Provençale 
mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln  

oder 

Grüner Spargel  
Café-de-Paris-Sauce - Gruyère-Tomaten 

Rosmarinkartoffeln V 

*** 

Eierlikör-Cheesecake 
frischen Beeren - lauwarmer Schokoladensauce 

69,90 € / Pers 


