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n Sous-Vide
oféegjrette

Bunte Bete Carpaccio mit Ziegenkase
an Limetdnaigrette dazeCapfatlos und Pinienker
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Duett von Lachs und Seeteufel
Im Serraviantel an Baxice auf Spinat und Basmat

oder

Angus Roastbeef
an Pfefferrahmsauce mit Portweinschalotten dazu Brq

oder

Geschmorte Lamm Haxe
an Lammjus auf Erésenp glasierdiereMund Kartoffelg
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Hausgemachter Eierlikor-Cheesecake
mit frischen Beeren und lauwarmer Schokoladt
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